GatavoSanas nodarbibas
ar svetku vakarinam

restorana Bea Baszil

- korporativajiem pasakumiem
- saliedesanas pasakumiem
- gimenes svétkiem
- draugu satiksanas reizéem
- pirmskazu svinibam

- citam svetku reizéem




PIEDAVA

* SAGAIDISANA - atbilsto$i izvélétajai virtuves
tematikai, sagaidam jus 1lerodamies, pasniedzot
vieglas uzkodas un welcome drink.

* MEISTARKLASE - sadaloties komandas, lietpratéju
gadigaja vadiba kopigi sagatavosim un pagatavosim

édieniem nepieciesamas sastavalas, iepazistamies ar
dazadu zemju virtuves niansém un mazajiem
noslepumiem, paraleli izbaudot dzérienus péc
izvéles.

* VAKARINAS - péc liela, kopigi paveikta darba
dosimies pelnita atputa, pie svinigi klatiem galdiem,
lai bauditu = pagatavoto  kulinarijas  Sedevru
pasniegsanu.

10 — 20 personas | 3-5 stundas | 2 ieklauti dzérieni

7 izmekléti garSu baudijumi | slégtais vakars

65,- EUR/pets.







Juras noslepumi Spanzjas piekraste

Sagaicﬁsim jus ar -

* Welcome drink — Majas sangrija

* Brusketas ar olivu tapenadi

* Brusketas ar riekstu — cieta siera tapenadi

* Garneles kartupelu panéjuma

Gatavosim Equ =

* Tunca salati ar apspélétu espagnole meérci un grilletu darzegu
lesminu

* Turku zirgu zupa ar spinatiem un kuminu
* Karaliska spanu paelja ar juras veltém
* Spanish flam - olu kréma kuka ar karameli un ogam

Tiks pasniegts Ecyad ar desertu -
* Téja vai kafija




Daudzveidigas Ezropas petles

Sagaicﬁsim jﬂs ar -

* Welcome Drink — Baltvins vai Sarkanvins

* Cedaras siera cepums ar citrusu krému un ikriem
* Siera grozini ar garnelu krému

* Grauzdmaizite ar pilu aknu foie gras un bieSu-plumju catniju

Gatavosim Equ =

* Sveigie salati ar liellopa filejas strémelém, avocado meérci,
grauzdétam kirbja seklam

* Tomatu — bazilika krémzupa ar grauzdigiem un cieto sieru

* Cukgalas kakla karbonades cepetis kiploku - upenu marinadé ar
krasni ceptiem rozmarina karupeliem

* Cepta citrusu siera kuka ar svaigu zemenu meérci

Tiks pasniegts Eopd ar desertu -
* Téja vai kafija




Izveicigie sansoli Italijas burviba

Sagaicﬁsim jas ar -
* Welcome drink — Prosecco

* Grisini ar vitinatu skinki un olivu krému

* Grauzdins ar baravikam un trifelu ellu

* Brusketas ar tomatiem un baziliku

Gatavosim Equ =
* Kirbju kréemzupa Vellutata di Zucca ar tigergarnelém un pesto

* Mozzarella capresse ar svaigi gatavotu pesto
* Lasa fileja ar tomatu-bazilika salsu, pastinaku biezeni
* Karaliskais tiramisu kartojums ar vanilas mérci

ﬂﬁspasniegts EQPC_L ar cﬁasertu =

* Téja vai katija







Pieteikumiem un
jaut@’umiem .

Aicinam sazinaties:
Zvanot - 4371 290482948

vai

Rakstor - cqfe@ﬁeaﬁasi(. lv

Tallinas fela 73, Riga | beabasil.lv




