
Gatavošanas nodarbības 
ar svētku vakariņām 

restorānā Bea Basil

- korporatīvajiem pasākumiem
- saliedēšanās pasākumiem

- ģimenes svētkiem

- draugu satikšanās reizēm

- pirmskāzu svinībām
- citām svētku reizēm



PIEDĀVĀ

• SAGAIDĪŠANA – atbilstoši izvēlētajai virtuves
tematikai, sagaidām jūs ierodamies, pasniedzot
vieglas uzkodas un welcome drink.

• MEISTARKLASE – sadaloties komandās, lietpratēju
gādīgajā vadībā kopīgi sagatavosim un pagatavosim
ēdieniem nepieciešamās sastāvaļas, iepazīstamies ar
dažādu zemju virtuves niansēm un mazajiem
noslēpumiem, paralēli izbaudot dzērienus pēc
izvēles.

• VAKARIŅAS – pēc lielā, kopīgi paveiktā darba
dosimies pelnītā atpūtā, pie svinīgi klātiem galdiem,
lai baudītu pagatavoto kulinārijas šedevru
pasniegšanu.

10 – 20 personas | 3-5 stundas | 2 iekļauti dzērieni

7 izmeklēti garšu baudījumi | slēgtais vakars

65,- EUR/pers.





Jūras noslēpumi Spānijas piekrastē

Sagaidīsim jūs ar -
• Welcome drink – Mājas sangrija
• Brusketas ar olīvu tapenādi
• Brusketas ar riekstu – cietā siera tapenādi
• Garneles kartupeļu panējumā

Gatavosim kopā -
• Tunča salāti ar apspēlētu espagnole mērci un grillētu dārzeņu

iesmiņu
• Turku zirņu zupa ar spinātiem un kumīnu

• Karaliskā spāņu paelja ar jūras veltēm

• Spanish flam - olu krēma kūka ar karameli un ogām

Tiks pasniegts kopā ar desertu -
• Tēja vai kafija



Daudzveidīgās Eiropas pērles

Sagaidīsim jūs ar -
• Welcome Drink – Baltvīns vai Sarkanvīns
• Čedaras siera cepums ar citrusu krēmu un ikriem
• Siera groziņi ar garneļu krēmu
• Grauzdmaizīte ar pīļu aknu foie gras un biešu-plūmju čatniju

Gatavosim kopā -
• Sveigie salāti ar liellopa filejas strēmelēm, avocado mērci, 

grauzdētām ķirbja sēklām
• Tomātu – bazilika krēmzupa ar grauzdiņiem un cieto sieru

• Cūkgaļas kakla karbonādes cepetis ķiploku - upeņu marinādē ar 
krāsnī ceptiem rozmarīna karupeļiem

• Ceptā citrusu siera kūka ar svaigu zemeņu mērci

Tiks pasniegts kopā ar desertu -
• Tēja vai kafija



Izveicīgie sānsoļi Itālijas burvībā

Sagaidīsim jūs ar -
• Welcome drink – Prosecco
• Grisini ar vītinātu šķiņķi un olīvu krēmu
• Grauzdiņš ar baravikām un trifeļu eļļu
• Brusketas ar tomātiem un baziliku

Gatavosim kopā -
• Ķirbju krēmzupa Vellutata di Zucca ar tīģergarnelēm un pesto 
• Mozzarella capresse ar svaigi gatavotu pesto

• Laša fileja ar tomātu-bazilika salsu, pastinaku biezeni

• Karaliskais tiramisu kārtojums ar vaniļas mērci

Tiks pasniegts kopā ar desertu -
• Tēja vai kafija





Pieteikumiem un 
jautājumiem -

Aicinām sazināties:

Zvanot - +371 29482948
vai

Rakstot - cafe@beabasil.lv

Tallinas iela 73, Rīga | beabasil.lv 


